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Proiecte VET din școala noastră 



Exigenţe comunitare europene în 
formarea lucrătorului din industria 

alimentară 
 

COLEGIUL AGRICOL “DIMITRIE CANTEMIR” HUŞI 
Acest proiect este finanțat cu susținere din parte Comisiei Europene Programul  

Erasmus+ , acțiunea KA1 
  

 

 

 



Date proiect 
 

Tipul proiectului: KA1 VET elevi/profesori 

 Project: 2017-1-RO01-KA102-036036  

Perioada de derulare:  

03.07.2017-02.07.2019  

 

Buget: 84080 Euro 



Colegiul Agricol "Dimitrie  Cantemir" Huși, jud. Vaslui 



    Obiectivul general: 
 
  Racordarea învăţământului tehnologic 
din România, la standardele învăţământu- 
lui european,  în scopul facilitării inserţiei 
viitorilor absolvenţi, pe piaţa muncii 
europene. 
 
 
 
 
 
 



Date proiect 

• Tipul proiectului: KA1 VET elevi/profesori 

• Nr. 2019-RO01-KA102-062460  

• Perioada de derulare: 08/07/2019-07/07/2022 

• Grantul proiectului: 185158 Euro 

 



Fluxurile de mobilități I și III 
• Grup țintă: 28 elevi cu  specializarea 

tehnician analize produse alimentare, 

clasa a XI-a  

• Perioade: 05-23.04.2021, 08-26.11.2021 

• Domeniul pregătirii de bază: Industrie 

alimentară 

• Locul desfășurării: Barcellos-Braga, 

Portugalia 

• Organizația de primire: Pastelaria Sta 

Eugénia–Julidoce, Lda 

• Tutore de practică: Luis Fernandes 

 

 







Activități desfășurate 

• Analize ale materiilor prime, în laboratorul 

afiliat unității comerciale 



• Determinarea acidității, 

a conținutului de NaCl, 

de grăsimi, de substanță 

uscată și de zaharuri din 

produsele alimentare 



• Analize fizico-chimice ale produselor finite pe 

care le-au realizat elevii: Creme laite, Bola de 

Berlin,Torch de Viana, Apostu de Anjo, Massa 

Folhada.  





Ce am dezvoltat: 

• Abilităţi 
-determinarea caracteristicilor 

fizico-chimice a materiilor 

prime/semifabricatelor/prod

uselor finite din industria 

alimentară; 

-efectuarea calculelor specifice 

metodelor de analize; 

-interpretarea rezultatelor 

analizelor efectuate; 

-utilizarea documentației de 

specialitate, în executarea 

analizelor de laborator. 

 

• Atitudini: 
-comunicarea în cadrul echipei de lucru, 

în scopul realizării sarcinilor de lucru 

primite; 

-asumarea răspunderii în efectuarea 

calculelor specifice la efectuarea 

analizelor de laborator; 

-respectarea cerințelor prevăzute în 

fișele de lucru la lucrărilor de 

laborator; 

-asumarea răspunderii în cadrul echipei 

de lucru pentru sarcina de lucru 

primită; 

-aplicarea responsabilă a normelor de 

securitate și sănătate în muncă, 

specifice laboratorului de analiză. 

 



Ce am realizat: 

• Programa pentru CDL, clasa a X-a 

Producerea și analiza preparatelor 

tradiționale de patiserie 

• Auxiliar curricular  clasa a XI-a 

   Tendințe europene de preparare și      

analiză la produsele de panificație 



Fluxurile de mobilități II și IV 
• Grup țintă: 28 elevi cu  specializarea 

tehnician ecolog şi protecţia calităţii 

mediului, clasa a X-a  

• Perioade: 07-25.06.2021, 14.03-01.04.2022 

• Domeniul pregătirii de bază: Protecția 

Mediului 

• Locul desfășurării: Granada-Spania 

• Organizația de primire: La Huerta de Gui 

• Tutore de practică: José Luis Salamanca 

Maroto 

 

 



Sosirea în 

Granada 

"Sosirea în Spania a fost minunată, deoarece a fost prima oară 
când am călătorit cu avionul. O experiență de neuitat și o 
oportunitate rară în viață. " 



Activități desfășurate 

• Identificarea ingrășămintelor organice; 

• Pregătirea și plantarea răsadurilor; 

 



Pregătirea terenului și montarea 

sistemelor de irigație prin picurare 



Înființarea culturilor în sistem ecologic 



Noi modalități de îngrijire a plantelor 



Lucrări tehnologice în pomicultura 

ecologică  



"Jose Lúis este o persoană bună și cu un suflet mare. Ne-a învățat să iubim 
plantele  și să avem grijă de ele, fără erbicidări sau alte substanțe toxice. Ne-a 
învățat tehnici noi de  agricultură ecologică, cum ar fi să utilizăm alte plante în 
loc de substanțele chimice dăunatoare . " 



Ce am realizat: 

•  Programa pentru CDL, clasa a IX-a 

    Cultivarea și valorificarea plantelor     

medicinale ecologice 

•  Programa pentru CDL, clasa a X-a 

Îngrijirea ecologică a plantelor 



      Un final mai frumos, nici că se putea! Tutorele de practică 

ne-a servit cu  specialități spaniole, de  la  ferma  dumnealui,  

"La Huerta de Gue". Ne-au cuprins, pe toți, sentimente 

puternice! Eram toți  triști și emoționați, deoarece venise 

momentul de rămas bun! Am făcut o treabă excelentă și am 

lăsat o  impresie bună despre noi și... școala noastră, 

"Colegiul Agricol "Dimitrie  Cantemir" Huși. 



Job Shadowing 
Cei 4 profesori VET participanți au derulat activități diversificate 

de formare: 

•prezentarea conținuturilor teoretice/practice, cu utilizarea unor 

metode de predare-învățare, ce dezvoltă spiritul antreprenorial în 

rândul elevilor; 

•au coordonat ateliere de lucru și dezbateri împreună cu partenerii 

de proiect; 

•au asistat la activitățile de învățare ale elevilor, au îndrumat și 

monitorizat elevii, alături de tutore; 

•au elaborat împreună cu tutorele instrumentele de evaluare (fișa 

de evaluare finală, fișa de progres, chestionarul de satisfacție); 

•activități de informare-documentare, prin utilizarea resurselor de 

documentare multimedia. 





REZULTATE FINALE 

• Acest proiect a permis elevilor dezvoltarea de 

cunoștințe, competențe, aptitudini și atitudini în 

unități din țări europene, precum și o mai mare 

responsabilitate la locul de muncă.  

• Rezultatele obținute contribuie la creșterea 

calitatii actului educațional al instituției 

beneficiare și la atingerea obiectivelor și țintelor 

din PAS.   

• Pentru cei 56 elevi si 4 profesori, participarea la 

acest proiect a fost o experiență inedită, cu un 

impact major atât profesional, cât și personal. 



 INSTRUIRE PRACTICĂ ACREDITATĂ EUROPEAN 
2021-RO01-KA121-VET-000010024 

 

                                                    
PAPHOS-CIPRU  

28.06.2022-18.07.2022 

Au participat : 

• 14 elevi,  

• 2 profesori însoțitori,        

• 1 profesor monitor  

• 3 profosori shadowing 

                                                                                     
BUGET: 47960 

Perioada: 01.09.2021- 11.11.2022                                                          
 

 

 

Acest proiect este finanțat cu susținere din partea Comisiei Europene 

Programul  Erasmus+ , acțiunea KA1 

  



Obiective: 

1. Dezvoltarea cunoştinţelor şi deprinderilor practice ale unui grup de 14 elevi şi 

4 profesori, echivalate prin implementarea sistemului ECVET într-un mediu 

economic real, european  

2. Dezvoltarea competenţelor lingvistice ale unui grup de 14 de elevi şi 4 

profesori, într-un mediu economic real, european, în unităţi de profil din Europa  

3. Dezvoltarea competenţelor digitale, la un grup de 14 elevi şi 4 profesori  

4. Creşterea gradului de motivare în raport cu propria formare a elevilor 

participanţi la mobilitati, facilitând astfel tranziţia de la şcoala spre piaţa muncii. 

 

 INSTRUIRE PRACTICĂ ACREDITATĂ EUROPEAN 
2021-RO01-KA121-VET-000010024 

 



...IN AEROPORTUL PAPHOS. 

„Emoționați și plini de entuziasm, când am coborât din avion, ne-a 

întampinat frumuseţea leandrilor, căldura nefirească și ospitalitatea 

gazdelor" 



PARTENERI 

• Organizatia de primire: 

• -ST. GEORGE HOTEL ENTERPRISES - http://www.stgeorge-

hotel.com  CIPRU 

 

- KING EVELTHON HOTEL LIMITED http://www.tsokkos.com/hotel/King-

Evelthon-Beach-Hoteland 

Hotelurile dispun de laborator de expertizare a produselor alimentare.  

• Organizatia intremediară este : 

  

• RINVESCO CONSULTING -CIPRU 

  

 

http://www.tsokkos.com/hotel/King-Evelthon-Beach-Hoteland-
http://www.tsokkos.com/hotel/King-Evelthon-Beach-Hoteland-
http://www.tsokkos.com/hotel/King-Evelthon-Beach-Hoteland-
http://www.tsokkos.com/hotel/King-Evelthon-Beach-Hoteland-
http://www.tsokkos.com/hotel/King-Evelthon-Beach-Hoteland-
http://www.tsokkos.com/hotel/King-Evelthon-Beach-Hoteland-
http://www.tsokkos.com/hotel/King-Evelthon-Beach-Hoteland-


  RESTAURANTUL  ST. GEORGE, CLORAKAS 

•       Generalul George 
Grivas (1897-1974) lider 
militar important, care a 
luptat pentru eliberare.  

•       Ca recunoștință, 
astăzi, impunătorul 
hotelul   aflat la malul 
mării  poartă numele ST. 
GEORGE, locul  unde 
elevii noștri au efectuat 
practica" 



Restaurantul St. George 

aspecte din activitatea practică 



RESTAURANTUL MARICAS-ÎMPREUNĂ, LA PRACTICĂ 

 



 Vizite culturale  in Paphos, Limasol, Clorachas...istorie, piatră și 

soare..un ținut pitoresc, cu oameni minunați... 





STUDIUL SCHIMBARILOR CLIMATICE 

ÎN VITICULTURĂ 

2021-1-ES-01-KA220-VET-000029927 
 

. Date proiect: 
PERIOADA :28.02.2022-27.02.2025 

BUGET: 30770 EURO 

PARTENERI: 

1. IES ANDRES VANDELVIRA España Castilla-La Mancha- ALBACETE www.vandelvira.ne 

2. Höhere Bundeslehranstalt und Bundesamt für Weinund Obstbau Klosterneuburg Austria 

Niederösterreich Klosterneuburg www.weinobstklosterneuburg.at 

3. Stredna odborna skola vinarsko-ovocinarska Modra Eslovaquia Bratislavský kraj Modra 

www.svosmo.edupage.org  

4. Colegiul Agricol ,,Dimitrie Cantemir" Rumanía Nord-Est Husi www.colegiulagricol.ro 

5. Istituto di Istruzione Superiore Umberto I - ALBA Italia Piemonte Alba www.iisumbertoprimo.it 

6. American farm school post secondary educational and training association, Grecia Κεντρική 

Μακεδονία ( Kentriki Makedonia) THESSALONIKI www.afs.edu.gr/perrotiscollege 

 

 

http://www.vandelvira.ne/
http://www.weinobstklosterneuburg.at/
http://www.colegiulagricol.ro/
http://www.iisumbertoprimo.it/
http://www.afs.edu.gr/perrotiscollege


TM1-Transnational  meeting-02-06.05.2022 

Klosterneuburg-Austria 

 Modra-Slovacia 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Acest proiect este finanțat cu susținere 

din parte Comisiei Europene Programul  

Erasmus+ , acțiunea KA1 

  



Economiști europeni 

    2022-1-RO01-KA121-VET-00005802 

 

 

• Perioada contractuala: 01.06.2022-31.08.2023 

• Perioada de derulare: 26.06.2023-14.07.2023 

• Buget: 48 260 Euro 

• ORGANIZATIA DE PRIMIRE:  Restaurante Sun City, Funchal, Madeira 

• ORGANIZATIA INTERMEDIARA: Intercultural Association Mobility 

Friends, Portugal 

 

 



Vă mulțumim pentru atenție! 

Vă așteptăm în marea familie Erasmus+! 

 

  


